
ใบเสนอราคาการจัดงาน

ใบเสนอราคาการจัดงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม 

 นาทงอขสรมสลคงมงอลฉนางดัจรากาคารอนสเสากอโีมดไีทงิยงายอนปเีดนิยมาวคีม
พิธีสงฆ (มงคลสมรส)

าชาํนกยีธิพ - นัมหีธิพ

 รพทาสะรปะลแตนมธทุพะรพาํนงัลหีธิพ - นัมหีธิพ

ราคา 9,999.-

ราคา 18,999.- (สําหรับ 30 ทาน)
นาท/-.052 ะลนาทมิพเดิค นาท 03 นิกเนางมวรามกขแีมีณรก**

ราคา 19,999.- (สําหรับ 30 ทาน)
นาท/-.052 ะลนาทมิพเดิค นาท 03 นิกเนางมวรามกขแีมีณรก**

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

พิธีฉลองมงคลสมรส

รูปแบบการจัด

วงดนตรี ทางโรงแรมจัดหาให
   Karaoke (ไมมีนักรอง)                 8,000.-
   Karaoke (รวมนักรอง 1 ทาน)        10,000.-
   วง Trio (ดนตรี+นักรอง)              25,000.-

-.000,54 )งอรกัน+นิช 5 ีรตนด( dnaB lluF งว   

กรณีเจาภาพนํามาเอง
     (คานําเขา)

     อภินันทนาการ เหลา
   *นําสุรา - ไวน เขามาเองไมคิดคาเปดขวด

เบียร
   เบียรสิงห          8,500.- /ถัง
   เบียรไฮเนเกนส     9,500.- /ถัง
   *นําเบียรเขามาเอง  2,500.- /ถัง
   *ทางโรงแรมฯขอสงวนสิทธิในการนําเบียรทุกประเภทเขามา

7,500.-/โตะ
8,500.-/โตะ

10,500.-/โตะ

โตะจีน

750.-/ทาน
850.-/ทาน
950.-/ทาน

บุฟเฟต

650.-/ทาน
750.-/ทาน
850.-/ทาน

ค็อกเทล หมายเหตุ

,มลดัอาํน ,มืดาํนมวร
ง็ขแาํน ะลแ าดซโ

   วลแีษาภะลแรากิรบาคมวรีทาคารนปเนตงาขอนสเีทาคาร :ุตหเยามห**

 ีนงัรคนางดัจรากนในาทกาจรากิรบหใสากอโีมดไะจาวงิยงายอนปเงัวห มฐปรคน ีดวราวท ดนรกแ าดมไ มรแงรโงาทีนยาทดสุ
ีนสากอโ ณ ามานหงวลณุคะรพบอขอขะลแ

ติดตอสอบถามรายละเอียด โทร 081-921-0474

วงดนตรี
   วง Trio    7,000.-
   Full Band 15,000.-
   ** กรณีถาลูกคาไมมีดนตรี ทางโรงแรมจะเปดเพลงบรรเลงคลอๆ 
       ใหตลอดงาน

ีทนาถสงตแกตราก
 ฯมรแงรโงาทงอขรากิรบชใมไยดโ ีทนาถสงตแกตรากีมีณรก **   

 ทาบ 000,03 ีทนตมิรเาขเาํนาคดิคะจ       



ใบเสนอราคาการจัดงาน

WEDDING CEREMONY

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรม ไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

ชุดโซฟาสําหรับพิธีหมั้น 
ชุดนํ้าชา 1 ชุด (กรณีมีพิธียกนํ้าชา) 
ดอกไมประดับเวที 1 คู  
ปายชื่อ คู บาว-สาว บนเวที 
อาหารวาง 2 รายการ พรอมชาหรือกาแฟ สําหรับ 30 ทาน

พิธีหมั้น – พิธียกนํ้าชา ราคา 18,999.- บาท

ชุดตั่งรดนํ้าสังข พรอมพานพุมรองรับนํ้า 
สายมงคล สําหรับสวมศรีษะ
แปงกะแจะ เจิมหนาผาก
ดอกไมประดับเวที 1 คู 
พวงมาลัยบาว-สาว 
ปายชื่อ คู บาว-สาว บนเวที 
อาหารวาง 2 รายการ พรอมชาหรือกาแฟ สําหรับ 30 ทาน 
( ไมรวมพานแหวนหม้ัน หรือพานประกอบพิธี )

พิธีหมั้น - พิธีหลั่งนํ้าพระพุทธมนตและประสาทพร ราคา 19,999.- บาท

นิมนตพระสงฆ พรอมรถรับ-สง 
อาสนะพระ พรอมเครื่องอัฐบริขาร 
อาหารถวายพระสงฆ 9 รูป พรอมพระพุทธ 1 ชุด 
โตะหมูบูชา พรอมดอกไมธูปเทียนถวายพระ 9 ชุด 

ชุดพานสําหรับประกอบพิธี พานขันหมาก / พานสินสอด / พานแหวนหมั้น
เครื่องสังฆทาน / ซองถวายปจจัยพระสงฆ
ผูนําอาราธนาศีล, พิธีกร
ผาหอสินสอด / ขาวตอกดอกไมถั่วงา
*กรณีนําซุ มอาหารเขามาคิด 3,500.-/ ซุ ม

พิธีเลี้ยงพระสงฆ ราคา 9,999.- บาท

สิ่งที่เจาภาพตองจัดเตรียมมาเอง

** หมายเหตุ กรณีแขกมารวมงานเกิน 30 ทาน คิดเพิ่มทานละ 250.-บาท/ทาน

พิธีมงคล สมรส



ใบเสนอราคาการจัดงาน

รูปแบบการจัด 7,500.-/โตะ
8,500.-/โตะ

 10,500.-/โตะ

โตะจีน บุฟเฟต
750.-/ทาน
850.-/ทาน
950.-/ทาน

ค็อกเทล
650.-/ทาน
750.-/ทาน
850.-/ทาน

WEDDING COMPLIMENTARY

WEDDING MENUS & 
COMPLIMENTARY OFFERS

200 -
299 ทาน

300 -
399 ทาน

400 ทาน
ขึ้นไป

200 -
299 ทาน

300 -
399 ทาน

400 ทาน
ขึ้นไป

200 -
299 ทาน

300 -
399 ทาน

400 ทาน
ขึ้นไป

เครื่องดื่มน้ําอัดลม โซดาและนํ้าแข็ง
Unlimited Mixer (soda, soft drink & ice)
เคกแตงงาน 7 ชั้น Wedding Cake 7 Tiers
กลองรับการดอวยพร Wedding Card Box  
สมุดเซนตอวยพร Registration Book
ชอดอกไมติดหนาอก Wedding Corsages 
พวงมาลัยคูบาว-สาว
Wedding Garlands (Bride & Groom) 
สแตนดอกไม Floral Pedestal
ปายชื่อบาว- สาว Styrofoam Carving  
หองสงตัวคูบาว-สาว 1 คืน 
Overnight A Deluxe Room 
หองสงตัวคูบาว-สาว 1 คืน 
Overnight A Suite Room
อาหารเชาคู บาว-สาว 2 ที่ Breakfast for Two  
เครื่องฉายวิดีโอ Presentation LCD Projector

6 6 612 12 122020 20

4 4 46 6 688 8

1 1 11 1 111 1

2 2 24 4 466 6

เง่ือนไข:
**  รายการอภินันทนาการขางตนไมสามารถเปลี่ยนเปนเงินสด หรือแลกเปลี่ยนสิ่งอื่นทดแทนได
**  โรงแรมฯ สงวนสิทธิ ตามแพ็คเกจในวันทําสัญญาเทานั้น 
     กรณียืนยันจํานวนแขกหลังจากวันทําสัญญาไมสามารถลดจํานวนแขกที่ต่ํากวาแพ็คเกจได

การชําระเงิน:
**  มัดจํา ครั้งที่ 1 อัตรา 50% ภายใน 15 วัน หลังจากยืนยันการจัดงาน 
           ครั้งที่ 2 อัตรา 40% ภายใน 30 วัน หลังจากชําระครั้งท่ี 1 
           สวนที่เหลือชําระภายในวันงาน
**  การยกเลิกการจัดงานเลี้ยงไมวาในกรณีใดๆ ทางโรงแรมฯ ขออนุญาตไมคืนเงินมัดจําที่ชําระท้ังสิ้น

รูปแบบการจัด โตะจีน บุฟเฟต ค็อกเทล

1 1 12 2 222 2
1 1 12 2 222 2

ปอนด ปอนด ปอนด ปอนด ปอนด ปอนด ปอนด ปอนด ปอนด



ใบเสนอราคาการจัดงาน

MENU FOR ENGAGEMENT CEREMONY
รายการอาหารวางสําหรับพิธีหมั้น

O Doughnuts      โดนัท

O Mini Apple Tart    มินิแอปเป ลทารต

O Strawberry Crumble   สตรอเบอรรี่ ครัมเบิ้ล

O Mini Fruit Tart               ทารตผลไม

O Almond Tart                อัลมอนดทารต

O Green Tea                เคกชาเขียว

O Pandan Cake                  เคกใบเตย

O Chocolate ÉEclair               เอแคลรช็อคโกแลต

O American Brownie         อเมริกัน บราวนี่

O Pumpkin Cake           เคกฟกทอง

O Black Forest Cake            แบล็กฟอเรสเคก

O Carrot Cake               แครอทเคก

O Fresh Fruit Cake            เคกผลไม

O Toffee Cake              ทอฟฟเคก

O Mocha Cake              มอคคาเคก

O Blueberry Cheese Cake        บลูเบอรรี่ชีสเคก

O Blueberry Danish         เดนิช บลูเบอรรี่

O Strawberry Danish         เดนิช สตอเบอรรี่

O Cherry Danish            เดนิช เชอรร่ี

O Apple Danish                เดนิช แอปเป ล

O Sausage Danish            เดนิช ไสกรอก

O Mini Croissant                มินิครัวซอง

O Mini Ham Cheese Croissant        มินิครัวซองแฮมชีส

O Mini Almond Croissant          มินิครัวซองอัลมอนด

O White Wine Chicken Pie          พายไกไวนขาว

O Curry Chicken Pie           พายกะหรี่ไก

O Spinach Pie            พายผักโขม

O Ham Cheese Pie           พายแฮมชีส

O Mushroom Pie             พายเห็ด

O Sausage Pie            พายไสกรอก

O Tuna Pie             พายทูนา

O Mini Sausage Rolls               มินิขนมปงไสกรอก

O Mini Mushroom Quiche Lorraine   มินิพายคิช ลอเรนหนาเห็ดและชีส

O Mini Chicken Burger               มินิเบอรเกอรไก

O Mini Mushroom & Cheese Tart     มินิทารตไสเห็ดและชีส

O Spring Roll Vegetables           ปอเป ยะผักทอดกรอบ

SANDWICHES
แซนดวิช

O Sandwich Crab Stick Salad Roll             แซนดวิชสลัดปูอัดมวน

O Ham and Cheese Finger Sandwich              แซนดวิชแฮมและชีส

O Smoked  Salmon Sandwich Wasabi Mayonnaise     แซนดวิชปลาแซลมอนและซอสวาซาบิ

O Tuna Sandwich on French Bread                แซนดวิชปลาทูนาบนขนมปงฝรั่งเศส

O Club Sandwich                  คลับแซนดวิช



ใบเสนอราคาการจัดงาน

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

CHINESE SET MENU 1A

HOT AND COLD HORS D’OEUVRES 2 KINDS
Marinated Chicken With Chinese Wine

Jelly Fish Salad Thai Style
ออรเดิรฟรอนเย็น 2 อยาง (ไกแชเหลา-แมงกะพรุนยําไทย)

-----------------------------------------------------------
BRAISED SHARK’S FIN SOUP 

WITH SEA CUCUMBER IN BROWN SAUCE
หูฉลามอันดามัน

-----------------------------------------------------------
ROASTED BEIJING DUCK

เปดปกกิ่ง
-----------------------------------------------------------

SEA ASPARAGUS AND SHRIMP BALLS 
IN BROWN SAUCE

หนอไมทะเลลูกชิ้นกุ งนํ้าแดง
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED SQUID AND CHICKEN 
WITH BLACK PEPPER SAUCE
ปลาหมึกกับไกผัดซอสพริกไทยดํา

-----------------------------------------------------------
DOUBLE BOILED PORK RIB WITH CHINESE HERBS

ซี่โครงหมูตุ นยาจีนเห็ดหอม
-----------------------------------------------------------

STEAMED SEA BASS WITH SOY SAUCE
ปลากระพงนึ่งซีอิ๊ว

-----------------------------------------------------------
FRIED EGG NOODLE WITH BARBECUED PORK

บะหมี่ผัดหมูแดง
-----------------------------------------------------------

COMBINATION OF MASHED TARO
เผือกบดรวมมิตร

-----------------------------------------------------------

Price 7,500.- net/table (including soft drink)
ราคา 7,500.- / โตะ (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

CHINESE SET MENU 1B

HOT HORS D’ OEUVRES 3 KINDS
Stir Fried Fish Maw

Marinated Chicken With Chinese Wine
Pork Dumpling

ออรเดิรฟรอน 3 อยาง (กระเพาะปลาผัดแหง-ไกแชเหลา-ขนมจีบหมู)
-----------------------------------------------------------

BRAISED SHARK’S FIN SOUP WITH SHREDDED CHICKEN 
AND BLACK MUSHROOM

หูฉลามเห็ดหอมไกเสน
-----------------------------------------------------------

BARBECUED DUCK IN GUITAR SHAPE
เปดกีตาร

-----------------------------------------------------------
SEA ASPARAGUS AND BLACK MUSHROOM 

IN BROWN SAUCE
หนอไมทะเลเห็ดหอมน้ําแดง

-----------------------------------------------------------
FRIED SHRIMP WITH BLACK PEPPER SAUCE

กุงผัด ซอสพริกไทยดํา
-----------------------------------------------------------

DOUBLE BOILED CHINESE BAMBOO SOUP WITH PORK RIBS
ซุปเยื่อไผตุ นผักฉอยซี่โครงหมู

-----------------------------------------------------------
STEAMED SEA BASS WITH GARLIC AND LEMON SAUCE

ปลากะพงนึ่งมะนาว
-----------------------------------------------------------

GLUTINOUS RICE DUMPLING WRAPPED IN LOTUS LEAVES
ขาวผัดหอใบบัว

-----------------------------------------------------------
ASSORTED PEAS IN FRESH MILK

สามสหายตุนนมสด
-----------------------------------------------------------

รายการอาหารโตะจีน



ใบเสนอราคาการจัดงาน

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

CHINESE SET MENU 2A

HONG TAE SALAD
สลัดฮองเต

-----------------------------------------------------------
BRAISED SHARK’S FIN SOUP WITH SEA CUCUMBER 

IN BROWNS SAUCE
หูฉลามอันดามัน

-----------------------------------------------------------
ROASTED BEIJING DUCK

เปดปกกิ่ง
-----------------------------------------------------------

SAUTÉED PRAWN AND SCALLOP 
WITH SZECHUAN SAUCE
กุง-หอยเชลลผัดพริกเสฉวน

-----------------------------------------------------------
SAUTÉED ASSORTED VEGETABLES 

WITH SHREDDED ABALONE
ผักสามสหายราดเปาฮื้อเสน

-----------------------------------------------------------
DOUBLE BOILED PORK RIB WITH CHINESE HERBS

ซี่โครงหมูตุ นยาจีนเห็ดหอม
-----------------------------------------------------------

STEAMED BLACK GROUPER FISH 
IN BLACK BEAN SAUCE

ปลาเกาดํานึ่งเตาซี่
-----------------------------------------------------------

FRIED RICE WITH SEAFOOD
ขาวผัดซีฟูด

-----------------------------------------------------------
SAGO AND CANTALOUPE 

WITH SWEET COCONUT MILK
สาคูแคนตาลูป

-----------------------------------------------------------

CHINESE SET MENU 2B

COLD HORS D’OEUVRES 
ออรเดิรฟเย็น 

-----------------------------------------------------------
BRAISED SHARK’S FIN SOUP WITH SEA CUCUMBER 

IN BROWNS SAUCE
หูฉลามอันดามัน

-----------------------------------------------------------
BARBECUED DUCK IN GUITAR SHAPE

เปดกีตาร
-----------------------------------------------------------

BRAISED SEA CUCUMBER AND BLACK MUSHROOM 
IN BROWN SAUCE

ปลิงทะเลเห็ดหอมนํ้าแดง
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED SHRIMP AND SQUID WITH SZECHUAN SAUCE
กุง-ปลาหมึกผัดซอสเสฉวน

-----------------------------------------------------------
DOUBLE BOILED PORK RIB 

WITH LOTUS ROOT AND JELLY MUSHROOM
ซุปซี่โครงหมูตุ นรากบัวเห็ดหูหนูขาว

-----------------------------------------------------------
STEAMED SEA BASS WITH SOYA SAUCE

ปลากระพงนึ่งซีอิ๊ว
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED EGG NOODLE 
WITH BARBECUED DUCK HONG KONG STYLE

บะหมี่ผัดเปดยางฮองกง
-----------------------------------------------------------

MASHED TARO, STICKY RICE AND GINGKO NUT IN SYRUP
โอวหนี่แปะกวย

-----------------------------------------------------------

Price 8,500.- net/table (including soft drink)
ราคา 8,500.- / โตะ (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

รายการอาหารโตะจีน



ใบเสนอราคาการจัดงาน

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

CHINESE SET MENU 3A

HONG TAE SALAD
สลัดฮองเต

-----------------------------------------------------------
BRAISED SHARK’S FIN SOUP WITH SEA CUCUMBER 

IN BROWN SAUCE
หูฉลามอันดามัน

-----------------------------------------------------------
BARBECUED SUCKLING PIG 

หมูหันหนังกรอบ
-----------------------------------------------------------

SAUTÉED PRAWN AND SCALLOP WITH SZECHUAN SAUCE
กุง-หอยเชลลผัดพริกเสฉวน

-----------------------------------------------------------
SAUTÉED ASSORTED VEGETABLES 

WITH SHREDDED ABALONE
ผักสามสหายราดเปาฮื้อเสน

-----------------------------------------------------------
DOUBLE BOILED PORK RIB WITH CHINESE HERBS

ซี่โครงหมูตุ นยาจีนเห็ดหอม
-----------------------------------------------------------

STEAMED SEA BASS IN SOY SAUCE
ปลากะพงนึ่งซีอิ๊ว

-----------------------------------------------------------
FRIED RICE WITH SEAFOOD

ขาวผัดทะเล
-----------------------------------------------------------

SAGO AND CANTALOUPE 
WITH SWEET COCONUT MILK

สาคูแคนตาลูป
-----------------------------------------------------------

CHINESE SET MENU 3B

COLD HORS D’ OEUVRES
ออรเดิรฟเย็น

-----------------------------------------------------------
BRAISED SHARK’S FIN SOUP WITH CRABMEAT 

IN BROWNS SAUCE
หูฉลามเนื้อปูนํ้าแดง

-----------------------------------------------------------
BARBECUED SUCKLING PIG HONG KONG STYLE

หมูหันฮองกง
-----------------------------------------------------------
BRAISED ABALONE WITH FRESH FISH MAW 

IN BROWN SAUCE
เปาฮื้อกระเพาะปลานํ้าแดง

-----------------------------------------------------------
STIR-FRIED HONG KONG KALE WITH FRESH GARLIC

คะนาฮองกงผัดกระเทียม
-----------------------------------------------------------

STEAMED SEA BASS IN SOY SAUCE
ปลากะพงนึ่งซีอิ๊ว

-----------------------------------------------------------
BAKED PRAWN AND SQUID 
WITH BLACK PEPPER SAUCE

กุง-ปลาหมึกอบพริกไทยดํา
-----------------------------------------------------------

FRIED EGG NOODLE FU-KIEN STYLE
บะหมี่ผัดฮกเกี้ยน

-----------------------------------------------------------
SAGO AND CANTALOUPE 

WITH SWEET COCONUT MILK
สาคูแคนตาลูป

-----------------------------------------------------------

Price 10,500.- net/table (including soft drink)
ราคา 10,500.- / โตะ (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

รายการอาหารโตะจีน



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATION BUFFET MENU 1

ASPARAGUS WRAPED 
WITH ROASTED HAM,WASABI SAUCE

หนอไมฝรั่งมวนแฮมยาง
-----------------------------------------------------------

SALAD BAR WITH ASSORTED DRESSINGS
สลัดผัดสดพรอมนํ้าสลัดตางๆ

-----------------------------------------------------------
ASSORTED FRENCH BREAD ROLLS AND BUTTER

ขนมปงและเนย
-----------------------------------------------------------

POTATO SALAD
สลัดมันฝรั่ง

-----------------------------------------------------------
SALTED CRAB IN COCONUT DIPPING SAUCE

หลนปูเค็ม
-----------------------------------------------------------

SOUR AND SPICY CURRY SOUP 
WITH FLAT OMELET AND ACACIA LEAVES

แกงสมไขชะอม
-----------------------------------------------------------
BRAISED PORK WITH SPRING VEGETABLES 

AND RED WINE
หมูตุ นไวนแดง

-----------------------------------------------------------
CHICKEN SAUTEED FORESTIERE

ไกผัดซอสเห็ดไวนขาว
-----------------------------------------------------------

Price 750.- net/pax (including soft drink)
ราคา 750.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

PAN-FRIED FISH WITH BUTTER GARLIC SAUCE
ปลายางราดซอสเนยกระเทียม

-----------------------------------------------------------
CHICKEN WITH RED CURRY SOUP

แกงเผ็ดไก
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED PORK WITH GINGER
หมูผัดขิง

-----------------------------------------------------------
FISH WITH CURRY SOUP

แกงปาปลา
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED MIXED VEGETABLES
ผัดผักรวม

-----------------------------------------------------------
STEAMED JASMINE RICE

ขาวสวย
-----------------------------------------------------------

ASSORTED FRESH FRUITS IN SEASON
ผลไมตามฤดูกาล

-----------------------------------------------------------
ASSORTED CAKE AND PASTRY

เคกและพาสตรี้ตางๆ
-----------------------------------------------------------

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

รายการอาหารบุฟเฟตนานาชาติ



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATION BUFFET MENU 2

TUNA NICOESE SALAD DISPLAY
สลัดปลาทูนา

-----------------------------------------------------------
SALAD BAR WITH ASSORTED DRESSINGS

สลัดผักสดพรอมนํ้าสลัดตางๆ
-----------------------------------------------------------
ASSORTED FRENCH BREAD ROLLS AND BUTTER

ขนมปงและเนย
-----------------------------------------------------------

RED BEAN SALAD
สลัดถั่วแดง

-----------------------------------------------------------
SPICY SQUID SALAD

ยําปลาหมึก
-----------------------------------------------------------

SPICY AND SOUR PORK LEG SOUP
ตมยําขาหมู

-----------------------------------------------------------
BAKED CHICKEN WITH SPINACH 

AND MOZZARELLA CHEESE
อกไกยัดไสผักโขมอบชีส

-----------------------------------------------------------
PORK MEDALLIONS IN GREEN PEPPERCORN

สเต็กหมูซอสพริกไทย
-----------------------------------------------------------

SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE
สปาเก็ตตี้ซอสมะเขือเทศ

-----------------------------------------------------------

CHICKEN WITH MASSAMAN CURRY 
แกงมัสหมั่นไก

-----------------------------------------------------------
SAUTEED PORK WITH BLACK PEPPER

หมูผัดพริกไทยดํา
-----------------------------------------------------------

DRIED SWEET AND SOUR FISH
ปลาเปรี้ยวหวาน

-----------------------------------------------------------
STIR-FRIED CAULIFLOWER WITH CRISPY PORK

ผัดดอกกระหลํ่าหมูกรอบ
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED MIXED VEGETABLES
ผัดผักรวม

-----------------------------------------------------------
STEAMED JASMINE RICE

ขาวสวย
-----------------------------------------------------------

ASSORTED FRESH FRUITS IN SEASON
ผลไมตามฤดูกาล

-----------------------------------------------------------
ASSORTED CAKE AND PASTRY

เคกและพาสตรี้ตางๆ
-----------------------------------------------------------

Price 850.- net/pax (including soft drink)
ราคา 850.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

รายการอาหารบุฟเฟตนานาชาติ



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATION BUFFET MENU 3

ASSORTED COLD CUT WITH APPROPRIATE GARNISHES
ไสกรอกเย็นนานาชนิด

-----------------------------------------------------------
SEAFOOD SALAD 

สลัดซีฟูดรวม
-----------------------------------------------------------

SALAD BAR WITH ASSORTED DRESSINGS
สลัดผักสดพรอมนํ้าสลัดตางๆ

-----------------------------------------------------------
ASSORTED FRENCH BREAD ROLLS AND BUTTER

ขนมปงและเนย
-----------------------------------------------------------

PASTA SALAD WITH HAM
 สลัดพาสตาแฮม

-----------------------------------------------------------
SPICY GRILLED PORK SALAD WITH GROUND ROASTED RICE

นํ้าตกหมู
-----------------------------------------------------------

FRIED MACKERAL WITH CHILIES PASTED 
 AND ASSORTED VEGETABLES

นํ้าพริกปลาทู+ผักตางๆ
-----------------------------------------------------------

PUMPKIN CREAM SOUP
ครีมซุปฟกทอง

-----------------------------------------------------------
PORK TENDERLOIN CHASSEUR
หมูอบซอสเห็ด, หอมแดงและบรั่นดี

-----------------------------------------------------------

PAN FRIED SNAPPER MEDALLIONS LEMON SAUCE
ปลากระพงทอดซอสมะนาว

-----------------------------------------------------------
SAUTEED WILD BOAR WITH CHILIES PASTED

หมูปาผัดเผ็ด
-----------------------------------------------------------

PANANG CURRY WITH CHICKEN 
แพนงไก

-----------------------------------------------------------
FRIED PORK SPARE RIBS 

WITH SWEET AND SOUR SAUCE
ซี่โครงหมูผัดเปร้ียวหวาน

-----------------------------------------------------------
STIR-FRIED MIXED VEGETABLES

ผัดผักรวม
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED PORK WITH BABY CORNS 
หมูผัดขาวโพดออน

-----------------------------------------------------------
STEAMED JASMINE RICE

ขาวสวย
-----------------------------------------------------------

ASSORTED FRESH FRUITS IN SEASON
ผลไมตามฤดูกาล

-----------------------------------------------------------
ASSORTED CAKE AND PASTRY

เค็กพาสตรี้ตางๆ
-----------------------------------------------------------

Price 950.- net/pax (including soft drink)
ราคา 950.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

รายการอาหารบุฟเฟตนานาชาติ



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATIONAL COCKTAIL MENU 1  

SHRIMP, MANGO AND SNOW PEA SALAD
สลัดกุงมะมวงและถั่วลันเตา

-----------------------------------------------------------
SCOTCH EGGS
ไขหอไกบดปรุงรส

-----------------------------------------------------------
TUNA IN CUCUMBER
สลัดปลาทูนาในแตงกวา

-----------------------------------------------------------
SPICY SAUSAGE SALAD

ยําไสกรอก
-----------------------------------------------------------

THAI CRISPY NOODLES IN SWEET AND SOUR SAUCE
หมี่กรอบ

-----------------------------------------------------------
FRIED SUN-DRIED PORK

หมูทอดแดดเดียว
-----------------------------------------------------------

DEEP-FRIED SPRING ROLLS
ปอเปยะทอดกรอบ

-----------------------------------------------------------
DEEP-FRIED SHRIMP CAKES

ทอดมันกุง
-----------------------------------------------------------

DEEP-FRIED CHICKEN WING
ปกไกทอดกรอบ

-----------------------------------------------------------
ROASTED PEANUTS

ถั่วลิสงอบ
-----------------------------------------------------------

CRISPY-FRIED PRAWN CRACKERS
ขาวเกรียบกุง

-----------------------------------------------------------
ASSORTED FRESH FRUIT IN SEASON

ผลไมตามฤดูกาล
-----------------------------------------------------------

Price 650.- net/pax (including soft drink)
ราคา 650.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

รายการอาหารค็อกเทลนานาชาติ



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATIONAL COCKTAIL MENU 2

CRISPY-FRIED SHRIMP WONTONS
เกี๊ยวหอกุง

-----------------------------------------------------------
DEEP-FRIED CHICKEN SAUSAGE

ไสกรอกไกทอด
-----------------------------------------------------------

ISAN SAUSAGE
ไสกรอกอีสาน

-----------------------------------------------------------
DEEP-FRIED MINCED PORK ON TOAST

ขนมปงหนาหมู
-----------------------------------------------------------

MUSHROOM FRENCH BREAD
ซอสเห็ดบนขนมปงบาเก็ต

-----------------------------------------------------------
DEEP-FRIED VEGETABLES WITH CHILIES SAUCE

ผักทอดกรอบซอสพริก
-----------------------------------------------------------

SMOKED CHICKEN BREAST 
WITH HORSERADISH SAUCE

อกไกซอสฮอสแรดิช
-----------------------------------------------------------

QUAIL EGG TABASCO CHILIES SAUCE
ไขนกกระทาซอสทาบัสโก

-----------------------------------------------------------
FRESH PINEAPPLE MORSEL TOPPED 

WITH MINCED CHICKEN AND PEANUTS
มาฮอ

-----------------------------------------------------------
PORK CARPACCIO WITH MUSHROOM

หมูสันในซอสเห็ด
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED RICE NOODLE WITH EGG AND SHRIMP
ผัดไทย

-----------------------------------------------------------
ROASTED PEANUTS

ถั่วลิสงอบ
-----------------------------------------------------------

CRISPY-FRIED PRAWN CRACKERS
ขาวเกรียบกุง

-----------------------------------------------------------
ASSORTED FRESH FRUITS IN SEASON

ผลไมตามฤดูกาล
-----------------------------------------------------------

Price 750.- net/pax (including soft drink)
ราคา 750.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

รายการอาหารค็อกเทลนานาชาติ



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATIONAL COCKTAIL MENU 3

FISH AND CHIPS TARTAR SAUCE
ปลาซุปแปงทอดกรอบ

-----------------------------------------------------------
MINI CHICKEN BURGER

มินิเบอรเกอรไก
-----------------------------------------------------------

SHRIMP COCKTAIL
ค็อกเทลกุง

-----------------------------------------------------------
SHRIMP SPRING ROLLS

ปอเปยะกุ งสด
-----------------------------------------------------------

QUICHE LORRAINE
ผักโขมอบชีส

-----------------------------------------------------------
TEMAKI SUSHI

สาหรายหอขาวญี่ปุ น
-----------------------------------------------------------

EGG NOODLES WITH SLICED OF RED BARBECUED PORK
บะหมี่หมูแดง

-----------------------------------------------------------
GRILLED PORK AND STICKY RICE

ขาวเหนียวหมูป ง
-----------------------------------------------------------

CRISPY-FRIED CRAB MEAT SAUSAGE
หอยจอทอดกรอบ

-----------------------------------------------------------
CHICKEN SATAY

สะเตะไก
-----------------------------------------------------------
SOUR PORK WRAPPED IN BANANA LEAVES

แหนมหมูทรงเคร่ือง
-----------------------------------------------------------

SAVOURY LEAF WRAPS
เมี่ยงคํา

-----------------------------------------------------------
ROASTED PEANUTS

ถั่วลิสงอบ
-----------------------------------------------------------

CRISPY-FRIED PRAWN CRACKERS
ขาวเกรียบกุง

-----------------------------------------------------------
ASSORTED FRESH FRUITS IN SEASON

ผลไมตามฤดูกาล
-----------------------------------------------------------

ASSORTED TRADITIONAL THAI SWEET
ขนมไทยตางๆ

-----------------------------------------------------------

Price 850.- net/pax (including soft drink)
ราคา 850.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

รายการอาหารค็อกเทลนานาชาติ
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